◈ 피칸 파이◈
재료 (A):  밀가루  1,1/2 C

           소금    1/2t

           버터    8T

           찬물    4T

      (B):  계란  3개       바닐라 시럽  1t

            식초  1t        콘시럽 or  물엿 1C

            설탕 30cc       계피가루  1t

            밀가루 1,1/2 T   다진 피칸 or 호두 1C

** 350도 (F) 에서 10분 예열 후 35 ~ 40분

1) A의 재료를 함께 넣고 포크 2개를 이용하여 섞는다

2) 은박지 접시에 손으로 밀면서 편편하게 깔고 은박지의 위까지 오도록 한다.

3) 포크로 밑판을 몇군데 찔러 준다

4) 가장자리는 주름을 잡거나 포크로 모양을 낸다

5) B의 재료를 모두 섞어서 4)에 부은 후 오븐에 굽는다
